Amstel Radler 0.0% s+ € 1,25 Rutte Dry Gin +€3,00

Frisdranken = el o Rmevemes

Affligem Blond 0.0% ™°s+€1,25 Havana Club Rum +€ 3,00
o Cole e
Regular / Zero Wi ° Malibu +€ 3,00
Fanta J I 1 Zubrowka Vodka +€ 3,00
Cassis Macabeo Irish Whiskey + € 3,00

Wit - zachte, fruitige wijn
Bitter Lemon C_hardonnay N Martell Cognhac +€ 3,00

Wit - levendige, frisse wijn

H Toin 7ocl

Tonic Pinot Grigio ™° +€750 Tequila +€3,00

Wit - frisse aroma’s met een prettig bittertje

Bobal Rosé

Rosé - zalmroze, sappige wijn

Lipton Ice Tea Green Tempranillo
Regular / Zero Rood - zachte, kruidige wijn

e e Warme

Rood - zachte, soepele wijn

R,Ve"a e dranken

Rood - fruitige wijn met eikenhouten afdronk

Fiorito Limoncello +€ 3,00

Ginger Ale Cava Brut o Koffie
Cava - frisse, fruitige cava
........................................................................ Flesje 37501 + € 4,00 e
Limonade AR Espresso
Appelsap S t r] (r ) Dubbele espresso
Jus d'orange ] ] Cappuccino
Chocomel Koffie verkeerd
Fles water Rode port Latte macchiato
Plat / bruisend
Bi lf“ Witte port Decafé
Sherry medium Thee
He'_“ek?_“ van de tap Ketel 1Jonge Jenever +€2,00 Verse muntthee
Vaasije / fluitje
Seizoensbier s+ €150 Amaretto +€ 3,00 Verse gemberthee
Affligem Blond ™ +€1,50 Tia Maria +€3,00 Warme chocolademelk
Affligem Dubbel ™S+ €150 Baileys +€ 3,00 Spﬂemale el €200
Vanille- / salted caramel siroop
Affligem Tripel "+ €175 Cointreau +€300 Speciale koffie alcoholisch +€ 3,00
! ! Italian-/ Irish- / Spanish- / French coffee of likeur naar keuze
Sols+ €125 Licor 43 +€3,00

Heineken 0.0% fes Grand Marnier +€ 3,00




Z0 werkt het

Eerst een drankje? Dranken* bestel je bij
onze gastvrouw of -heer. Proost op jullie!

Bestel via de QR-code of bestelbriefjes
en kies je favoriete gerechten.

Plaats je bestelling. Je kunt maximaal
2 gerechten en 1bijgerecht per persoon,
per ronde bestellen.

Eet smakelijk! Voor je het weet staat
je tafel vol met allerlei lekkers.

Je kan opnieuw bestellen als alle
gerechten op tafel staan. Je kunt
zoveel rondes bestellen als je wilt.

Dieetwens
of allergie?

Geef het door aan je gastvrouw of -heer
en bestel via de bestelbriefjes.

*Een aantal dranken hebben een meerprijs.

Bi)’ gerechten

A — Brood

Met smeersel

B — Friet

Met mayonaise

C — Gepofte aardappel

Met kruiden créme fraiche

D — Pastasalade "

Met zongedroogde tomaatjes, pesto en pijnboompitjes

V@ga

01— Mosterdsoep
Met bosui

02 — Pompoensoep
Met pompoenpitten

03 — BLT-salade
Met vegan bacon, sla, tomaat, croutons en een yoghurt-dressing
04 — Bruschetta caprese v

Met mozzarella, tomaat, kruidencréme en basilicumolie

05 — Nigiri sushi*eud
Met gegrilde paprika, wakame, Japanse kruidenmix en sojamayonaise

06 — Gegrilde paprika ko

Met bloemkoolcouscous, amandelen en yoghurt-muntsaus

07 — Kaaskroketjes
Met Savora mosterdmayonaise

08 — Gegratineerde champignons
Met kruidenboter, kaas en toast

09 — Jackfruit quesadilla

Met kaas, guacamole en zure room

10 — Tortilla chips

Met cheddarsaus, tomatensalsa en guacamole

11— Camembert fondue
Geserveerd in een broodje met paprika, walnoot en hot honey

12 — Geitenkaas
Geserveerd in een tartelette met cranberry compote, walnoot en rucola

13 — Bospaddenstoelen curry
Met naanbrood, zoetzure rode ui en pinda’s

Vis

14 — Garnalen op toastkoud
Met kruidencréme, rucola en andalousesaus

15 — Krabsalade °vd

Geserveerd op een wasabi cracker met kaviaar

16 — Ceviche van tonijn ko
Met mango salsa, gemarineerde rettich en piri piri mayonaise

17 — Zalm tostada*°od
Met sla, zoetzure rode ui, bosui en Thaise mayonaise

18 — Kibbeling
Met ravigottesaus

19 — Krokante garnalen
Met tsuyu mayonaise

20 — Sushirol

Met surimi, wakame, sojamayonaise en krokante ui

21— Gamba's

In licht pikante kruidenolie

22 — Paella

Met zeevruchten en venusschelpen

23 — Zalmfilet

Met hollandaisesaus

Vliees

24 — Meloen met hamkoud
Met serranoham

25 — Carpaccio kv
Met pijnboompitten, Parmezaan en truffelmayonaise

26 — Beef tataki*owd

Met krokante uitjes, bosui en sesammayonaise

27 — Vitello tonnato <o+
Kalfsvlees met tonijnmayonaise, kappertjes en rucola

28 — Copypa*eud

Italiaanse rauwe ham met gegrilde artisjok, croutons en balsamico

29 — Steak tartaar koud

Met ei, toast, uitjes, kappertjes en piccalilly mayonaise
30 — Kip gyoza

Met zoetzure rode peper, bosui en Thaise mayonaise
31— Frikandelletjes speciaal

Met curry, mayonaise en gesnipperde ui

32 — Kiphaasje

Gegratineerd met brie, geserveerd met spek en saliejus
33 — Japanse yakitori

Kipspiesjes met Oosterse salade, teriyakisaus en pinda crunch
34 — Kippenvleugeltjes

Met bosui

35 — Beenhammetje
Met honingmosterdsaus

36 — Curryworst

Geserveerd in een broodje met spitskool, krokante ui en curry saus

37 — Cheeseburgertje

Met spek, augurk, sla en hamburgersaus

38 — Spareribs
Met pittige marinade

39 — Buikspek
Met hoisinsaus, krokante ui en bosui

40 — Varkenshaasije
Met spek en champignonsaus

41— Viethnamese Kiploempia's
Met chilisaus

42 — Kipsaté stukjes

Met krokante ui, bosui en rode peper

43 — Indonesische rendang
Met gebakken rijst en cassave kroepoek

44 — Surinaamse kipkerrie

Met bara broodje en zoetzure kKomkommer

45 — Biefstukje

Met pepersaus en gepoft tomaatje

Desserts

46 — Citroen sorbetijs

Frisse fruitsmaak in een Heinde cupje

47 — Dame blanche

Vanille-ijs met chocoladesaus en amandelschaafsel

48 — Spekkoek

Indisch gelaagde cake

49 — Amarena slof

Met nougatine nootjes en bosvruchtencoulis

50 — Brownie

Met witte chocoladesaus en witte chocolade krullen
51— Kokosmakroon &

Met gekarameliseerde ananas

52 — Carrot cake

Met roomkaas topping

53 — Appeltaartje "a™

Met slagroom en amandelschaafsel

54 — Tiramisu

Italiaanse Kklassieker van lange vingers, mascarpone en likeur

55 — Kaneelbroodje ™
Met vanille creme fraiche en rood fruit

56 — Vers fruit

Passend bij het seizoen

57 — IJslolly

Van witte chocolade en bosvruchtenijs

58 — Mango mochi

Japens dessert van mango ijs, laagje deeg en rood fruit compote

59 — Cheesecake
Met vruchtencoulis

60 — Kaasplankije

Met diverse kaasjes, vijgenchutney en ambachtelijk toastje



